MENU A LA CARTE

Assiette de poulet Tao 27$

Panure, sauce tao, poivrons, oignons
Accompagné de riz aromatisé et [égumes du moment

Bavette de boeuf 489%

Fromage Charrue flambé
Pavé de pommes de terre au romarin,
légumes d’accompagnement et sauce bordelaise

Le Nouveau Burger bistro et frites douces 26$

Galette de beeuf et de porc, mayo dijonnaise au miel, grillade, cornichons,
oignons rouges, cheddar, jalapenos et salade
Possibilite de frites blanches

Burger végétarien et frites douces 24 $

Galette de tofu panée, mayo dijonnaise au miel, cornichons, oignons rouges,
cheddar, jalapenos et salade

Burger au poulet marinés et frites douces 26$

Beurasse, bacon, poivrons marinés, oignons rouges, salade et mayo aux tomates sechées.

Parmentier de canard confit 33$



Purée de pommes de terre a 1’ail confit, échalotes francaises, salade de légumes
croquants avec une sauce au fond de canard a 1’asiatique

Filet de morue poélée 47$

Sauce aux poivrons grillés,
Salsa de mais, chorizo et échalotes
Accompagné de grelots et Iégumes du moment

Filet mignon (8 0z) 64%

Fromage Charrue flambé
Pavé de pommes de terre au romarin,
légumes d’accompagnements et sauce bordelaise

Pate du moment 29 §

Tartare de beeuf, frites douces et verdure 36 $

Taillé au couteau, échalotes francaises, capres, sauce maison
Déposé sur une réduction balsamique
Saupoudré de capres frits
Accompagné de crolitons maison

Tartare de saumon, frites douces et verdure 36 $
Mayo au citron a I’aneth, échalotes, capres et croutons maison

Volaille du bistro 35$

Poitrine farcie aux pleurotes déglaces au vinaigre balsamique et mozzarella servi
sur une purée de pomme de terre a I’ail confit accompagné de Iégumes au four et
arros¢ d’une sauce créme a I’estragon, vodka et sambuca



