
 
 

MENU À LA CARTE 
_____________________________________________ 

 

 

Assiette de poulet Tao 27$ 
Panure, sauce tao, poivrons, oignons 

Accompagné de riz et légumes du moment 

 

Carré Agneau  65$ 
Purée de pommes de terre à l’ail, carottes au four et sauce maison 

 
 

 

Bavette de bœuf 48$  
Fromage Charrue flambé  

Pavé de pommes de terre au romarin,  

légumes d’accompagnement et sauce bordelaise 

 
 

 

Burger bistro et frites douces 26$ 
Galette de bœuf et de porc, oignons à la bière, brie,  

Cornichons sucrés, prosciutto, luzerne et sauce tartare 

Possibilité de frites blanches 

 

 

Burger végétarien et frites douces 24 $ 

Galette de tofu panée, sauce yogourt, choux marinés, jalapenos et coriandre  
 

 

Coquille de fruits de mer 30$  
Pétoncles, crevettes, saumon, béchamel maison, poireaux et carottes  

Accompagnée de verdure  

Option salade césar 4$ 
(sans gluten) 

 

 



 

 

Parmentier de canard confit 33$ 
Purée de pommes de terre à l’ail confit, échalotes françaises, salade de légumes 

croquants avec une sauce au fond de canard à l’asiatique  

 
 

 

Filet de morue poêlée 47$ 
Sauce aux poivrons grillés,  

Salsa de maïs, chorizo et échalotes 

Accompagné de grelots et légumes du moment 
 

 

Filet mignon (8 oz) 64$  

Fromage Charrue flambé 

Pavé de pommes de terre au romarin,  

légumes d’accompagnements et sauce bordelaise 

 
 

Pâte du moment 29 $ 

 

 

Tartare de bœuf, frites douces et verdure 36 $ 

Taillé au couteau, échalotes françaises, câpres, sauce maison  

Déposé sur une réduction balsamique 

Saupoudré de câpres frits 

Accompagné de croûtons maison 
 

 

Tartare de saumon, frites douces et verdure 36 $ 
Édamame, oignons verts, wonton frit, émulsion huile sésame et punzu, oignons 

séchés, shiracha, pois de wasabi,  accompagné de totopos 
 

 

Volaille du bistro 35$ 
Poitrine farcie d’oignons, épinard, prosciutto 

Sur purée de courge au thym et ail confit, carottes au four, 

Sauce au beurre et sirop d’érable 



 


